Spis tresci

WISTER! cinsommmmsms s mm s e s e e s oS s i s 5

Ogolne zasady przeprowadzania CWICZEN .........ccccveeneenieniinnceneennnnn. %

Czesé¢ I. WYBRANE ELEMENTY TECHNIKI ......cccooviimiiiiiiiiiiiieniennen. i}
1. Podstawowe wiadomosci z rysunku technicznego z elementami

teChNIKI ooviiiiiiii it}

2. Przeniesienia napedu — uklady kinematyczne ...........cc.cooeieiiinnen. 19

3. Ideowe opisy pracy maszyn i UrzadZen ...........cccoeeeveeniineennennennennnes 21

Czesé II. MASZYNY I URZADZENIA DO MECHANICZNEJ OBROBKI

TR TEIINETE st i S A S 25
4. Maszyny do obierania ziemniakOw i Warzyw ...........ccccceeeueeneennennen. 25
5. Maszyny do rozdrabniania produktéw spozywczych ..................... 34
6. Uniwersalna maszyna gastronomiCzna. ..: .. ssssssssemms sssssssussusssssassss 39
7. Ocena techniczna automatu formujacego Rheon Cornucopia
TR = IO A O R 0 0 68 S S S R 43
8. Ocena technologiczna procesu formowania wyrobow dwurodnych 49
9. Ocena techniczna dzialania wyttaczarki makaronu D-35-0689 ..... 54
Czesé III. MASZYNY I URZADZENIA DO OBROBKI TERMICZNEJ
COVETRD ETE 20 e R R 57
10. Trzony kuchenne, plyty i plytki grzejne ..........cooeoviiiiiiiiiiniiiennnn. ik
1i1bs TRTE CC it arergst oo e e et T e AT e T T Al e S A VT 63
12, KOl WaATZEITIE: cumsrcrmsaimigmmrstonrsismsirsist o s setons s s asinss 69
13. Steamer — urzadzenie do gotowania w parze pod ciSnieniem ......... i
14. Urzadzenia do smazenia w tluszczu — patelnie i frytownice ........... 81
15: Kuchnie MilkEofalowWe mummsmammmmtesnnses i s ieamms 89
16. Urzadzenia ChIOAnICZe ...ocoouieiniiiiiii e 95
17 Maszyhy ido THYC1a HACZYI wesvaimcsasmimsmits i s s s esmiss 101
LITCPATITE. woveiomemmommnss o mse e oo e s s s s S e s e S S stows 109
Zalacznik. Tabele wybranych symboli stosowanych w rysunku
teeHNICZRVIT | auvmmmmmam s sms s s R e 112



